GARANTIEBEDINGUNGEN

Die KODi Diskontladen GmbH, Zum Eisenhammer 52, 46049 Oberhausen,
gewahrt auf dieses Produkt drei Jahre Garantie ab Kaufdatum (,Garantiedauer”).
Die Garantie gilt fir das Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

Garantiefall

Der Garantiefall tritt ein, wenn sich die Eigenschaften des Produktes innerhalb
der Garantiedauer so verdandern, dass die Funktion des Produktes nicht nur
unerheblich beeintrachtigt wird und die Garantievoraussetzungen vorliegen.
Von der Garantie ausgeschlossen sind Falle, in denen Fehler oder Méngel
zurlickzuftihren sind auf:

unsachgemaBe Installation, Bedienung oder Verwendung

mangelhafte Wartung oder Pflege

Missachtung der Sicherheits- oder Bedienhinweise entsprechend der
Bedienungsanleitung

gebrauchsdblichen Verschleif3

auBere Einwirkungen wie mechanische Beschadigungen, Transportschéden
oder Schaden durch Witterung

gewerbliche Nutzung

Garantieumfang

Wiéhrend der Garantiedauer auftretende Méangel werden wir kostenlos
beheben, nach unserem Ermessen durch Reparatur, Austausch gegen ein
neues, vergleichbares oder hoherwertiges Produkt (die aufgefihrten Varianten

werden im Folgenden ,Ersatzartikel* genannt) oder Erstattung des Kaufpreises.

Die Abholung des Ersatzartikels erfolgt in der Filiale. Im Fall der Erstattung
des Kaufpreises erfolgt diese durch Barauszahlung in der Filiale, in welcher die
Garantie geltend gemacht wurde.

Aus dieser Garantie ergeben sich keine weiteren Anspriiche als die
vorgenannten, insbesondere umfasst die Garantie keine Mangelfolgeschaden
und Schadensersatzanspriiche. Durch die Inanspruchnahme der Garantie tritt
weder eine Verlangerung der Garantiedauer ein, noch beginnt diese neu.
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Garantievoraussetzungen
Voraussetzung fur die Geltendmachung von Garantieanspriichen ist:

1. die Vorlage des Originalkassenbeleges und
2. die Aushandigung des Produktes mit vollstandigem Zubehér sowie
3. die Verbrauchereigenschaft des Kaufers.

Inanspruchnahme der Garantie
Wenden Sie sich fir die Inanspruchnahme der Garantie bitte an eine KODi
Filiale Ihrer Wahl.

Gesetzliche Rechte
Gesetzliche Rechte, insbesondere Gewéhrleistungsrechte, werden durch die
Garantie nicht eingeschrénkt.

Insbesondere ist die Inanspruchnahme der gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
unentgeltlich.

Geltendes Recht
Es gilt das Recht des Landes, in dem das Produkt gekauft wurde.

Kundendienst

Bei Rickfragen zum Gerét oder technischen Problemen schreiben Sie bitte
per E-Mail an: info@kodi.de oder kontaktieren Sie uns telefonisch unter der
Nummer:

+49 (0)208/ 85 007-777

Die Bedienungsanleitung finden Sie auch im Internet zum Download unter:
www.kodi.de/tectro

HINWEIS

Sobald das Produkt die vorgewahlte
Temperatur unterschreitet, schaltet
der Thermostat erneut ein und

die Kontrollleuchte WORKING
leuchtet wieder. Dadurch wird die
voreingestellte Temperatur konstant
gehalten. Wéhrend des Betriebes
schaltet sich diese Kontrollleuchte
immer wieder ein und aus.

9. Hinweis: Uberpriifen Sie den
Frittiervorgang durch das Sichtfenster
oder 6ffnen Sie etwas den Deckel.

10.Sind Sie mit dem Frittierergebnis
zufrieden und soll kein weiterer
Frittiervorgang erfolgen, stellen Sie den
Temperaturregler auf Position 0 und
Ziehen Sie den Netzstecker.

11.Klappen Sie ggf. den Frittierkorbgriff
hoch und &ffnen Sie den Deckel durch
Dricken der Deckelentriegelungsstaste.

12.Entnehmen Sie den Frittierkorb und
geben Sie das Frittiergut auf einen
hitzbestandigen Teller.

HINWEIS

Legen Sie Kiichenpapier unter das
Frittiergut, um Uberschissiges OI/
Fett aufzusaugen.

Warnung - Brandgefahr!
Speisedl/-fett kann sich bei zu
hohen Temperaturen entziinden.
Falls sich das Ol/Fett in der Fritteuse
entziindet, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Schitten Sie niemals
Wasser in heiBes oder brennendes
Ol/Fett. SchlieBen Sie den Deckel
der Fritteuse, wenn dies noch ohne
Gefahr méglich ist. Sie kénnen
versuchen das Feuer mit einer Decke
oder Feuerldschschaum zu ersticken.

Deckelentrie-
gelungsstaste
driicken, um den
Deckel zu 6ffnen

Speisedl einfillen.

Mindestens bis zur
MIN und nicht Gber
MAX befillen

Richtige
Temperatur zum
Frittieren einstellen

Braunungsgrad
durch Sichtfenster
Uberprifen

Frittierkorbgriff
ausklappen
und Frittierkorb
entnehmen

Frittierkorb einset-
zen, Deckel schlie-
Ben und Netzste-
cker einstecken

Deckel 6ffnen und
Frittiergut in Frittierkorb
flllen. Danach Deckel
wieder schlieBen und
Griff ggf. nach unten
klappen

Nach Beendigung

des Frittiervorganges
Temperaturregler auf O
stellen, Netzstecker
Ziehen, Griff ggf.
hochklappen, Deckel
6ffnen und Frittiergut
entnehmen

REINIGUNG UND PFLEGE

Warnung - Stromschlaggefahr!

Tauchen Sie das Produkt wahrend

des Reinigens nie in Wasser oder
andere Flissigkeiten. Halten Sie es nie
unter flieBendes Wasser.

e Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Produkt vor dem Reinigen
vollstandig abkuhlen (ca. 3 Stunden).
Reinigen Sie die AuBenflachen
des Gehauses mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls
Lésungs- und Scheuermittel, harte
Blirsten, metallische oder scharfe
Gegenstande. Losungsmittel sind
gesundheitsschédlich und greifen die
Plastikteile an; scheuernde Reiniger und
Hilfsmittel zerkratzen die Oberflache.
Entfernen Sie das Ol/Fett aus der
Frittierwanne wie im Abschnitt Ol/Fett
filtern, aufbewahren und entsorgen
beschrieben.

Reinigen Sie den Deckel mit

einem feuchten Schwamm und
Geschirrsplimittel. Spilen Sie den Deckel
unter Wasser ab und lassen Sie ihn dann
trocknen.

Reinigen Sie den Frittierkorb heifem
Wasser und etwas Spulmittel und die
Frittierwanne mit feuchtem Tuch und
Klchenpapier.Trocknen Sie die Teile
sorgfaltig ab.

Tauchen Sie das Bedien- und
Heizelement niemals in Wasser.

Wischen Sie das Gehause der Fritteuse
innen und auBen mit einem feuchten Tuch
ab.

Nachdem Sie alle Teile gereinigt haben,
setzen Sie das Produkt wieder korrekt
zusammen.

¢ Achtung! Die Fritteuse muss vor jedem
Gebrauch vollstandig trocken sein.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220 - 240 V~
Nenneingangsleistung: 1800 W
Nennfrequenz: 50/60 Hz
Schutzklasse: I

ENTSORGUNG

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgeréate, die zu Abfall geworden
sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer

von Altgeréaten haben diese einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill,
sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und
Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerét entnommen werden kénnen, im Regelfall vor
der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat

zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer
Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung
eines &ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrégers
zugeflhrt werden.

3. Méoglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten
Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten
konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von
Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltiich
abgeben.

Ruicknahmepflichtig sind Geschafte mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 m? fiir

Elektro- und Elektronikgeréte sowie diejenigen
Lebensmittelgeschéafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lagerund Versandflachen fir Elektro- und

KUNDENDIENST

Bei Rickfragen zum Gerat oder
technischen Problemen schreiben
Sie bitte per E-Mail an:
info@kodi.de

Diese Bedienungsanleitung finden
Sie auch im Internet zum Download
unter: www.kodi.de/tectro

KODi Diskontladen GmbH
Zum Eisenhammer 52
46049 Oberhausen
Deutschland

Elektronikgeréte mindestens 400 m? betragen

oder die gesamten Lagerund Versandflachen
mindestens 800 m? betragen. Vertreiber haben

die Riicknahme grundsétzlich durch geeignete
Ruickgabeméglichkeiten in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer zu gewéhrleisten. Die
M@glichkeit der unentgeltlichen Riickgabe eines
Altgerates besteht bei riicknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen erfillt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Geréat an einen privaten Haushalt
ausgeliefert wird, kann das gleichartige Altgerat

auch dort zur unentgeltlichen Abholung tibergeben
werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln fir Geréte der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmetbertrager*, ,Bildschirmgerate"

oder ,GroBgerate" (letztere mit mindestens einer
duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu einer
entsprechenden Riickgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt.
AuBerdem besteht die Mdglichkeit der unentgeltiichen
Riickgabe bei Sammelstellen der Vertreiber
unabhéngig vom Kauf eines neuen Gerates fur solche
Altgeréte, die in keiner auBeren Abmessung gréBer
als 25 Zentimeter sind, und zwar beschréankt auf drei
Altgeréte pro Gerateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene
Daten. Dies gilt insbesondere fiir Gerate der
Informations- und Telekommunikationstechnik wie
Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in
lhrem eigenen Interesse, dass fir die Léschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder
Endnutzer selbst verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene
Miilltonne“

Das auf Elektro- und Elektronikgeréten regelméaBig
abgebildete Symbol einer durchgestrichenen

Muilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Ei
Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt

vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist. ==
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“Die Garantiebedingungen befinden sich auf den letzten Seiten.
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Herzlichen Gliickwunsch!
Vielen Dank, dass Sie sich fir ein tectro.-Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie diese

Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie die Anleitung fur spateren Gebrauch auf.

Bitte geben Sie diese Anleitung mit, wenn Sie das Produkt an andere Benutzer weitergeben.

PRODUKTUBERSICHT

n Sichtfenster

B Deckelinnenabdeckung
ﬂ Frittierkorb

ﬂ Frittierwanne

5] Deckelentriegelungsstaste
B Netzkabel mit Netzstecker
Gehause

8] Temperaturregler

E] Kontrolleuchte POWER
Kontrollleuchte WORKING
11 Frittierkorbgriff (klappbar)
Frittierkorbgriffentriegelung
Filtersystem

Deckel

Die Oberflache
wird wahrend des
Gebrauchs sehr
heiB!
Das Gerat nur an den
vorgesehenen Griffen
und Bedienelementen E
berlihren. Achtung! (4
Bei gedffnetem
Deckel kann heiBer
Dampf austreten und H
heiBes Ol/Fett kann
herausspritzen. i |'._
i
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE -

bitte aufmerksam durchlesen und flr den
spateren Gebrauch aufbewahren.

Achtung! HeiBe Oberflache!

Verbrennungsgefahr! Die

Oberflachen konnen wahrend
des Gebrauchs heif werden. Die heifen
Oberflachen des Produktes nicht
beriihren. Wahrend des Betriebes besteht
aufsteigende Hitze (iber dem Produkt.

* Wahrend des Frittierens steigt heiBer
Dampf auf und entweicht durch die
Dampfaustrittséffnungen im Deckel.
Halten Sie Hande und Gesicht in
sicherer Entfernung vom Dampf,
und &ffnen Sie den Deckel mit
besonderer Vorsicht. Decken Sie die
Dampfaustrittséffnungen niemals ab.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern im
Alter von O - 8 Jahren benutzt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerétes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder diirfen nicht
mit dem Geréat spielen. Reinigung und
Benutzerwartung drfen nicht durch
Kinder durchgeftihrt werden.

* Das Gerét und seine Anschlussleitung

sind von Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Produkt sollte in einer stabilen
Lage positioniert werden, um das
Auslaufen heiBer Flussigkeiten zu
vermeiden.

Ein beschadigtes Netzkabel darf

nur vom Hersteller, einer von ihm
beauftragten Werkstatt oder einer dhnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um
Geféhrdungen zu vermeiden.

Vorsicht! Um eine Gefahrdung durch
ein unbeabsichtigtes Riicksetzen

des Schutztemperaturbegrenzers zu
vermeiden, darf das Produkt nicht
(iber eine externe Schaltvorrichtung
wie beispielsweise eine Zeitschaltuhr
versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der
regelmaBig durch eine Einrichtung ein-
und ausgeschaltet wird.

Das Produkt darf nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder mit einem separaten
Fernwirksystem betrieben werden.

* Tauchen Sie elektrische Teile des

Produktes wéhrend des Reinigens oder
des Betriebs nie in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

* Zur Reinigung darf das Produkt nicht

ins Wasser eingetaucht werden.

* Seien Sie vorsichtig wahrend der

Reinigung und Wartung, beachten Sie
die Anweisungen im Kapitel Reinigung
und Pflege.

* Benutzen Sie das Produkt nur in

trockenen Innenraumen.

® Es ist nur fiir die Nutzung im Haushalt

und &hnlichen Anwendungen

konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen fir Mitarbeiter in Laden,
Buros und anderen gewerblichen
Bereichen,

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohneinrichtungen,

- in Fruhstuckspensionen,

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

Reparieren Sie das Gerét auf keinen

Fall selbst (z.B. wenn das Netzkabel
beschadigt ist oder das Gerét fallengelassen
wurde, etc.). Lassen Sie Wartungen und
Reparaturen nur von einem autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem
Gerat angegebene Spannung mit der
Netzspannung tbereinstimmt.

A

o Dieses Geréat ist zum Gebrauch im Haushalt

und fir haushaltstibliche Mengen konstruiert.

Verwenden Sie das Produkt nur zweckbestimmt
und mit den empfohlenen Zubehérteilen und
Komponenten. Eine unsachgeméBe oder
falsche Nutzung ist gefahriich.

Lassen Sie das Produkt nie unbeaufsichtigt,
solange es eingeschaltet ist.

Das Gerét ist nicht fur die Verwendung im
Freien bestimmt.

Das Netzkabel, das Gerat und
Verlangerungskabel regelmaBig auf
Beschadigungen priifen. Ein beschadigtes
Gerét nicht betreiben. Sofort den Netzstecker
Ziehen.

Das Netzkabel oder ein verwendetes
Verlangerungskabel so fiihren, dass man
nicht daran ziehen oder dariber stolpern
kann. Darauf achten, dass das Netzkabel
nicht in leicht erreichbaren Bereichen
herunterhangt.

Das Gerat niemals am Netzkabel hangend
tragen oder ziehen. Das Netzkabel nicht
tiber scharfe Kanten ziehen. Das Kabel nicht
festklemmen oder knicken.

Bei Nichtgebrauch das Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Den Netzstecker niemals am Kabel oder mit
nassen Handen herausziehen.

Bei Fehlfunktionen wahrend der Verwendung,
vor dem Reinigen oder Transport und nach
Verwendung den Netzstecker ziehen.
Betreiben Sie das Produkt niemals ohne Ol.

Achten Sie darauf, dass das Gehéuse und
das Netzkabel nicht nass werden.

Das Gerat oder Netzkabel niemals auf
offenem Feuer platzieren.

Das in Betrieb befindliche oder

angeschlossene Gerat nicht unbeaufsichtigt
lassen.

® Das Gerét nicht in explosions- oder

brandgefahrdeten Umgebungen verwenden.

BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Dieses Produkt ist nur flr das Zubereiten
von Nahrungsmitteln im privaten, nicht
professionellen Umfeld vorgesehen.

Das Gerat ausschlieflich gemaR diesen
Anweisungen verwenden. UnsachgeméaRe
Verwendung ist gefahrlich und fihrt zum
Verlust jeglicher Garantieanspriiche. Bitte die
Sicherheitshinweise beachten.

Dieses Gerét ist GS gepriift und entspricht
den CE-Richtlinien.

FRITTIERTIPPS

Frittierél und -fett

® Verwenden Sie nur hochhitzebestandiges,
geschmacksneutrales Frittierdl (Pflanzendl)
oder Frittierfett (Pflanzenfett), das man auf
etwa 220°C erhitzen kann. Zum Frittieren
geeignet ist beispielsweise Palmdl,
gehértete Pflanzendle und -fette, raffinierte
Ole (Rapsdl, Sojadl oder Sonnenblumendl).
Nicht geeignet sind kaltgepresste und
unraffinierte Ole/Fette, wie z. B. natives
Olivendl, Butter, Margarine, etc.
Achtung! Mischen Sie niemals
verschiedene Ol- oder Fettsorten und
fullen Sie bereits verwendetes Ol/Fett
niemals mit frischem Ol/Fett auf.
Falls Sie festes Frittierfett benutzen,
schneiden Sie dieses in Stlicke und
schmelzen Sie es in einem Topf bei
schwacher Hitze. Fillen Sie anschlieBend
das geschmolzene Fett sehr vorsichtig in
die Frittierwanne ein. Die Frittierwanne
muss beim Einfiillen des geschmolzenen
Fettes trocken sein.

e Sie konnen die geschlossene Fritteuse
mit dem erstarrten Frittierfett bei
Raumtemperatur aufbewahren. Wenn
Sie das Fett in der Fritteuse erneut
erhitzen, stechen Sie vorher mit einer
Gabel Locher in das Fett, um ein
Spritzen des Fetts zu vermeiden. Achten
Sie darauf, die Frittierwanne nicht zu
beschadigen. SchlieBen Sie den Deckel
und erwarmen Sie das Fett anschlieBend
bei schwacher Hitze.

Frittiertabelle

In der nachfolgenden Tabelle finden Sie
eine Ubersicht tiber Frittiertemperaturen fir
verschiedene Lebensmittel. Die Angaben
in dieser Tabelle sind nur Richtwerte.
Beachten Sie, dass die Frittierdauer und
die bendtigte Temperatur von der Art und
Beschaffenheit des Frittiergutes abhéngen
(z. B. GroBe und Gewicht). Beachten Sie
hierzu unbedingt die Informationen auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Lebensmittel Temperatur in °C
Garnelen 130
Pilze 150
Paniertes Hihnchen 170
Filet 170
Zwiebelringe 190
Pommes Frites 190
Kartoffelchips 190

OL/FETT FILTERN, AUFBEWAHREN
UND ENTSORGEN

Filtern

e Lassen Sie das Produkt nach Gebrauch
abkihlen (mindestens 3 Stunden).
Es wird empfohlen, dass Sie das Ol/Fett
nach jedem Frittiervorgang filttern, um
kleine Teile, z.B. Lebensmittelriickstande
vollstdndig zu entfernen, da diese den
Fettverderb beschleunigen.
GieRen Sie das abgekihlte Ol/Fett (sollte
noch fliissig sein) in einen Metalltopf mit
Griffen um.
Entfernen Sie Lebensmittelriickstande
mit einem Schwamm oder etwas
Kichenpapier aus der Frittierwanne.
Legen Sie einen Speisedlffilter in
den Frittierkorb. GieBen Sie das OI/
Fett langsam durch den Filter in die
Frittierwanne zuriick. Als Filter kénnen
Sie auch ein Papiertuch oder ein Stiick
Baumwollstoff verwenden.
Wenn Sie haufig frittieren, kann das OI/
Fett in der Frittierwanne aufbewahrt
werden. SchlieBen Sie den Deckel und
bewahren Sie das Produkt an einem
kihlen, trockenen Ort auf.
Erneuern Sie regelmaBig das Ol/Fett
nach ca. 3 bis b Frittiervorgéngen.
Erneuern Sie unbedingt das Ol/Fett,
wenn es beim Aufheizen schaumt, raucht,
unangenehm riecht, oder wenn es dunkel
und schwerfllissig geworden ist.

Warnung - Brandgefahr!

Altes oder verschmutztes Ol/Fett
kann sich bei Uberhitzung selbst
entziinden. Ziehen Sie im Brandfall
sofort den Netzstecker und schlieBen
Sie den Deckel. Schutten Sie niemals
Wasser in heifes oder brennendes
Ol/Fett.

Aufbewahren

¢ Wenn Sie das Produkt nur gelegentlich
benutzen, entfernen Sie das Ol/ Fett
aus dem Produkt und bewahren Sie es
in einem verschlieBbaren Behalter im
Kuhlschrank auf.

e Bewahren Sie Ol/ Fett, dass Sie zum
Frittieren von Fisch verwendet haben
getrennt vom Frittierdl/ -fett anderer
Speisen.

¢ Wirzen Sie die Lebensmittel nicht vor
oder wahrend dem Frittieren. So bleibt
das Ol langer haltbar.

Entsorgung

* GieBen Sie altes Ol in einen
verschlieBbaren Behalter und entsorgen
Sie es.

e GieBen Sie das noch warme Fett in einen
mit Zeitung ausgekleideten Topf und
warten Sie bis es erstarrt ist. Wickeln Sie
das Fett dann vollstandig in das Papier
ein und entsorgen Sie es.

* Entsorgen Sie das alte Ol/Fett nicht
im Ausguss, sondern immer im
Haushaltsmll. Informieren Sie sich
bei lhrer Stadtverwaltung nach einer
Sammelstelle.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie die Fritteuse vor dem ersten
Gebrauch, um produktionsbedingte
Rickstande zu entfernen. Beachten Sie dazu
das Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE

GEBRAUCH DER FRITTEUSE

Frittieren

1. Driicken Sie die Deckelentriegelungs-
taste, um den Deckel zu offnen.

2. Klappen Sie den Frittierkorbgriff aus und
entnehmen Sie den Frittierkorb.

3. Flllen Sie zum Frittieren geeignetes
Speisedl in die Frittierwanne. Befiillen
Sie die Frittierwanne mindestens bis zur
MIN Markierung (2,0 I) und nicht Gber
die MAX Markierung (2,5 |) hinaus.

HINWEIS
Beachten Sie den Abschnitt Frittierdl
und -fett.

. Setzen Sie den Frittierkorb wieder ein
und schlieBen Sie den Deckel.

HINWEIS

Damit das Sichtfenster nicht durch
Kondenswasser beschlagt, geben
Sie etwas Speised| von innen auf
das Sichtfenster.

. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Die Kontrolleuchte POWER
leuchtet auf.

. Das Ol muss vorgeheizt werden.

Stellen Sie die erforderliche Temperatur
mit dem Temperaturregler ein und
warten Sie bis die Fritteuse bzw. das

Ol die Temperatur erreicht hat. Die
Kontrollleuchte WORKING leuchtet auf
und zeigt an, dass das Produkt aufheizt.
Wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist, erlischt die Kontrollleuchte.

HINWEIS

Zur Auswahl der fur die jeweiligen
Lebensmittel geeigneten
Temperaturen beachten Sie den
Abschnitt Frittiertabelle im Kapitel
FRITTIERTIPPS.

7. Wurde die voreingestellte Temperatur
erreicht, 6ffnen Sie den Deckel und
flllen Sie das vorbereitete Frittiergut in
den Frittierkorb. Entnehmen Sie ggf.
den Frittierkorb.

Achtung:

Der Deckel kann heiB sein. Die
Fritteuse ist sehr heil. Es kann heifer
Dampf austreten und heiBes Ol/Fett
kann herausspritzen.

HINWEIS

Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut trocken ist, um Spritzen
oder Schaumen des Ols zu
vermeiden. Tupfen Sie feuchte
Lebensmittel mit einem Papiertuch
trocken und entfernen Sie Eis

von tiefgefrorenen Lebensmitteln.
Das Frittiergut sollte ganz von
Ol/Fett umgeben sein, um eine
gleichmaBige Braunung zu erzielen.
Uberhitzungsschutz: Wenn sich

das Produkt Uberhitzt (z.B. weil
sich nicht gentigend Ol in der
Frittierwanne befindet), schaltet der
Uberhitzungsschutz das Produkt
automatisch aus. Trennen Sie in
diesem Fall das Produkt von der
Stromversorgung und lassen Sie es
ausreichend abkihlen.

8. SchlieBen Sie den Deckel, ziehen Sie
die Frittierkorbgriffentriegelung und
klappen Sie den Frittierkorbgriff nach
unten.
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