VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie ggf. vorhandene Transport-
schutzfolien. Entnehmen Sie unbedingt den
Frittierkorb und entfemen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien. Betreiben Sie das
Gerat ohne Lebensmittel fiir ca. 10 Minuten,
um ewvtl. vorhandene Produktionsriickstande
zu entfernen. Beim ersten Gebrauch kann
ein leichter Geruch entstehen, der sich nach
kurzer Zeit verliert. Sorgen Sie flr eine gute
Beliiftung. Reinigen Sie nach ausreichendem
Abkihlen das Geréat wie unter Reinigung
und Pflege beschrieben.

GEBRAUCH

1. Ziehen Sie Frittierkorb mit -pfanne am
Handgriff aus dem Gerét.

2. Fllen Sie das Frittiergut in den
Frittierkorb, jedoch hdchstens bis zur
MAX -Markierung.

3. Setzen Sie Frittierkorb mit -pfanne
wieder in das Gerat. Achten Sie auf
korrekten Sitz.

4, Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Steckdose.

5. Stellen Sie mit dem Temperaturregler
die gewlnschte Temperatur und mit
der Zeitschaltuhr die gewiinschte Zeit
ein, wie in nachfolgender Frittiertabelle
angegeben. Die HeiBluftfritteuse
wird dadurch eingeschaltet und die
Betriebskontrollleuchte leuchtet.
Wahrend des Aufheizens leuchtet
zusatzlich die griine Heizkontrollleuchte.

6. Die eingestellte Temperatur wird nach
ca. 2 bis 3 Minuten erreicht.

HINWEIS

® Bei frischen Kartoffeln vor dem Frittie-
ren mit erwas Speisedl mischen, um
einen knusprigen Effekt zu erzielen.

e Schitteln Sie Frittiergut, speziell
Pommes frites, nach der Halfte der
Garzeit. Beachten Sie dazu die Anga-
ben in nachfolgender Frittiertabelle.
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7.

9.

HINWEIS

e Ziehen Sie dazu Frittierkorb mit
-pfanne am Handgriff aus dem Ge-
rat. Das Gerét schaltet sich dabei
automatisch aus. Stellen Sie die
Frittierpfanne auf eine ebene und
hitzebestandige Unterlage. Klappen
Sie die Sicherheitsabdeckung
hoch, driicken Sie die Frittierkor-
bentriegelungstaste, ziehen Sie nun

den Frittierkorb nach oben heraus

und schiitteln diesen etwas.
Stecken Sie den Frittierkorb
wieder in die Pfanne sodass der
Handgriff in der Pfanne einrastet
und schieben Sie nun Frittierpfanne
mit —korb wieder in das Geréat. Das
Gerat schaltet sich dabei wieder
automatisch ein und heizt weiter.

Die voreingestellte Zeit lauft ab. Ist

die Zeit abgelaufen ertont ein kurzer
Klingelton. Zum manuellen Ausschalten
der HeiBluftfritteuse drehen Sie die
Zeitschaltuhr in Position OFF.

Zur Entnahme des Frittiergutes ziehen
Sie Frittierkorb mit -pfanne am Handgriff
aus dem Gerét.

Stellen Sie die Frittierpfanne auf eine
ebene und hitzebestandige Unterlage.

10.Klappen Sie die Sicherheitsabdeckung

hoch, driicken Sie die
Frittierkorbentriegelungstaste und ziehen
Sie nun den Frittierkorb nach oben
heraus.

11.Geben Sie das Frittiergut in eine

geeignete Schissel oder auf einen
Teller. Benutzen Sie zum Entleeren des
Frittierkorbes ggf. einen Holzspatel.

12.Drehen Sie den Temperaturregler bis

zum Anschlag zurtick.

13.Sind alle Teile abgekihlt reinigen Sie

das Gerat wie unter Reinigung und
Pflege beschrieben.

Frittierkorb mit
-pfanne aus dem
Gerat ziehen

Frittierkorb mit
-pfanne ins Gerat
schieben

Gewlinschte
Temperatur und
Zeit einstellen

Frittierkorb mit —
pfanne entnehmen,
Korb herausneh-
men und Frittiergut
ausschitten

Wayiee |

Frittiergut
héchstens bis zur
MAX -Markierung
einfillen

Stecken Sie den
Netzstecker in
eine geeignete
Steckdose

Nach Gebrauch
ausschalten und
Netzstecker ziehen

REINIGUNG UND PFLEGE

1.

2.

Netzstecker ziehen und das Gerat
vollstandig abkuhlen lassen.

Die AuBenflache des Gerates mit einem
feuchten Tuch abwischen und mit einem
trockenen Tuch trockenreiben.

Ziehen Sie den Frittierkorb aus der
Pfanne und waschen und sptlen Sie
beides ab. Bei starken Verkrustungen
weichen Sie die festgebackenen
Rickstande mit Wasser ein. Fligen Sie
alle Teile in umgekehrter Reihenfolge
wieder zusammen.

Bewahren Sie das Gerét an einem
trockenen, kihlen und vor Feuchtigkeit
geschitzten Ort auf.

Warnung: Verwenden Sie zur
Reinigung keinesfalls Lésungs-

und Scheuermittel, harte

Blirsten, metallische oder scharfe
Gegenstande. Lésungsmittel sind
gesundheitsschadlich und greifen die
Plastikteile an; scheuernde Reiniger und
Hilfsmittel zerkratzen die Oberflache.
Tauchen Sie elektrische Teile des
Produktes wahrend des Reinigens nie
in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Halten Sie es nie unter flieBendes
Wasser.

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Das Gerat ist ausschlieBlich fur das Zubereiten von Nahrungsmitteln im privaten,
nicht professionellen Umfeld vorgesehen. Das Gerat ausschlieBlich gemaR diesen
Anweisungen verwenden. UnsachgeméBe Verwendung ist gefahrlich und fihrt zum
Verlust jeglicher Garantieanspriiche. Bitte die Sicherheitshinweise beachten.
Dieses Gerét ist GS geprift und entspricht den CE-Richtlinien.

ENTSORGUNG

Das Symbol ,durchgestrichene Mdlltonne* erfordert die separate Entsorgung

von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE). Elektrische und elektronische
mmm  Gerate konnen gefahrliche und umweltgefahrdende Stoffe enthalten. Dieses
Gerat nicht im unsortierten Hausmdill entsorgen. An einer ausgewiesenen
Sammelstelle fir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgen. Dadurch tragen Sie
zum Schutz der Ressourcen und der Umwelt bei. Fir weitere Informationen wenden
Sie sich bitte an Ihren Handler oder die ortlichen Behdrden. Die Produktverpackung
besteht aus recyclingfahigen Materialien. Entsorgen Sie diese umweltgerecht und
sortenrein in den bereitgesteliten Sammelbehaltern.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220 - 240 V~
Nenneingangsleistung: 2000 W
Nennfrequenz: 50/60 Hz
Schutzklasse: [
Frittierkorbvolumen: 5 Liter

KUNDENDIENST

Bei Rickfragen zum Gerat oder
technischen Problemen schreiben
Sie bitte per E-Mail an:
info@kodi.de

Diese Bedienungsanleitung finden
Sie auch im Internet zum Download
unter: www.kodi.de/tectro
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V1.0_06.18

C€

KODi Diskontladen GmbH
Zum Eisenhammer 52
46049 Oberhausen
Deutschland

BEDIENUNGSANLEITUNG
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Herzlichen Gliickwunsch!

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein TecTro-Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie die Anleitung flr spateren Gebrauch auf.
Bitte geben Sie diese Anleitung mit, wenn Sie das Produkt an andere Benutzer weitergeben.

PRODUKTUBERSICHT

Kl Frittierpfanne

E HeiBluftauslass

El Temperaturregler

B Zeitschaltuhr, Ein-/Aus-Schalter

H Betriebs- (1) und Heizkontrollleuchten §

A Frittierkorb

Frittierkorbentriegelungstaste mit Sicherheitsabdeckung
Bl Handgriff

Oberflache wird wahrend des Gebrauchs sehr heif3!
Das Gerat nur an den vorgesehenen Griffen berthren.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE -

bitte aufmerksam durchlesen und fur den
spateren Gebrauch aufbewahren.

Verbrennungsgefahr!

Die heiBen Oberflachen des

Produktes nicht berlhren.
Wahrend des Betriebes besteht
aufsteigende Hitze Uber dem Produkt.
Achtung! HeiBe Oberflache!

* Betreiben Sie das Gerat nie Uber
eine Zeitschaltuhr oder andere
Femschalteinrichtungen.

* Dieses Produkt kann von Kindemn
ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/ oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Produktes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

¢ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét
spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung
durfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

* Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom
Gerét und der Anschlussleitung
femzuhalten.

¢ Dieses Produkt ist nicht fiir den

kommerziellen Gebrauch geeignet. Es

ist nur flir die Nutzung im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen konzipiert, wie
beispielsweise:

-in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden,
Buros und anderen gewerblichen
Bereichen,

-von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohneinrichtungen,

-in Frihstickspensionen,

-in landwirtschaftlichen Anwesen.

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom
Hersteller, einer von ihm beauftragten
Werkstatt oder einer dhnlich

qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Reinigen Sie das Gerat und die dbrigen
Zubehdrteile nach jedem Gebrauch.
Beachten Sie das Kapitel Reinigung
und Pflege.

o Tauchen Sie elektrische Teile des Produktes

wahrend des Reinigens oder des Betriebs nie
in Wasser oder andere Flissigkeiten. Halten
Sie das Produkt nie unter flieBendes Wasser.

Reparieren Sie das Produkt auf keinen Fall
selbst (z.B. wenn das Netzkabel beschadigt
ist oder das Produkt fallengelassen

wurde, etc.). Lassen Sie Wartungen und
Reparaturen nur von einem autorisierten
Kundendienst durchfihren.

Sicherstellen, dass die auf dem
Gerat angegebene Spannung mit der
Netzspannung bereinstimmt.

Nur der Netzstecker kann das Produkt
vollstandig vom Stromnetz trennen. Achten
Sie daraut, dass der Netzstecker immer gut
zugénglich und erreichbar ist.

Aus Sicherheitsgriinden ist dieses Klasse-1-
Gerat mit einem geerdeten Stecker
ausgerUstet. Das Gerat immer an eine
geerdete Steckdose anschlieen.

Das Gerét ist nicht fur die Verwendung im
Freien bestimmt.

Verwenden Sie das Produkt nur zweckbestimmt
und mit den empfohlenen Zubehérteilen und
Komponenten. Eine unsachgemafe oder
falsche Nutzung ist gefahrlich.

Das Netzkabel, das Gerat und Verlangerungs-
kabel regelm&Big auf Beschadigungen priifen.
Ein beschadigtes Gerat nicht betreiben. Sofort
den Netzstecker ziehen.

Das Netzkabel oder ein verwendetes
Verlangerungskabel so flihren, dass man
nicht daran ziehen oder darlber stolpern
kann. Darauf achten, dass das Netzkabel
nicht in leicht erreichbaren Bereichen
herunterh&ngt.

¢ Das Gerat niemals am Netzkabel hangend

tragen oder ziehen. Das Netzkabel nicht
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Kabel nicht
festklemmen oder knicken.

Bei Nichtgebrauch das Gerat ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Den Netzstecker niemals am Kabel oder mit
nassen Handen herausziehen.

Bei Fehlfunktionen wahrend der Verwendung,
vor dem Reinigen oder Transport und nach
Verwendung den Netzstecker ziehen.

Das Gerat oder Netzkabel niemals auf
offenem Feuer platzieren.

Wahrend des Betriebes und einige Zeit
danach das Gehé&use nicht bertihren. Es
erhitzt sich stark. Nur am Griff anheben.

Das in Betrieb befindliche oder angeschlossene
Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerét nicht in explosions- oder
brandgefahrdeten Umgebungen verwenden.

Das Gerét nicht in der Nahe von
Badewannen, Duschen, Waschbecken oder
anderen Wasserbehaltern verwenden.

¢ Verbrennungsgefahr! Beriihren Sie keine

heiBen Oberflachen des Produktes. Fassen
Sie immer am Handgriff an.

Legen Sie das Frittiergut nur in den
Frittierkorb und nicht in die Frittierpfanne.
Fiillen Sie den Frittierkorb héchstens bis zur
MAX -Markierung.

Brandgefahr! Fiillen Sie niemals Ol in
Frittierkorb oder -pfanne.

¢ Verbennungsgefahr! Fassen Sie das Gerat

nur an den Handgriffen an. Berlihren Sie
nicht Frittierpfanne oder -korb oder andere
heiBe Stellen.

Frittiertabelle

Vorheizzeit: ca. 2-3 Minuten Miinge I\Iﬁi:t:n .I;ir:‘ize:g- Schiitteln fozr:faatticzal:én

Kartoffeln und Pommes frites

Gefrorene Pommes (diinn) 400-500 | 18-20 200 Halbzeit

Gefrorene Pommes (dick) 400-500 | 20-25 200 Halbzeit

Kartoffelgratin 600 20-25 200 Halbzeit

Fleisch und Gefliigel

Steak 100-600 | 10-156 180 Nein

Schweineschnitzel 100-600 | 10-15 180 Nein

Hamburger 100-600 | 10-15 180 Nein

Blétterteig mit Wurstfillung 100-600 | 13-15 200 Nein

Hahnchenkeulen 100-600 | 256-30 180 Nein

Hahnchenbrust 100-600 | 15-20 180 Nein

Snacks

Gefrorene Frihlingsrollen 100-600 | 8-10 200 Halbzeit | ofenfertig

Gefrorene Chicken Nuggets | 100-500 | 6-10 200 Halbzeit | ofenfertig

Gefrorene Fischstabchen 100-600 | 6-10 200 Nein | ofenfertig

Panierte Kasesnacks, gefroren | 100-500 | 8-10 180 Nein | ofenfertig

Gefulltes Gemuse 100-5600 10 160 Nein

Backen *

Kuchen 400 | 20-25 | 160 Nein E:ﬁff;”
Backform /

Quiche 500 20-22 180 Nein | Ofengeschirr
benutzen

Muffins 400 | 15-18 | 200 Nein E:rfﬁg;”
Backform /

SiiBe Snacks 500 20 160 Nein | Ofengeschirr
benutzen

Geben Sie den Teig nur in geeignetes Ofengeschirr oder eine Backform. Stellen Sie
diese dann in den Frittierkorb.
Auf keinen Fall den Teig direkt in den Frittierkorb oder in die Frittierpfanne geben.
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