VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie die Fritteuse vor dem ersten
Gebrauch, um produktionsbedingte

Ruckstande zu entfernen. Beachten Sie dazu

das Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE

7. Wurde die voreingestellte Temperatur -- . Deckel entfernen ; o zZusammen. A o ; -- T -- ;
GEBRAUCH DER FRITTEUSE oo e 9 P gehalten. Wahrend des Betriebes Y , L Sie das Produkt vor dem Reinigen . . Sie sich bitte an Ihren Handler oder die ortlichen Behdrden. Die Produktverpackung
ENTETET erreicht, 6ffnen Sie den Deckel und schaltet sich diese Kontrollleuchte ér;ﬁf':erﬂ:]eerﬁ r?]r:nrmt ﬁqnodngg;[éf 111 volistandig abkiihlen (ca. 3 Stunden). * Achtung! Die Fritteuse muss vor jedem besteht aus recyclingfahigen Materialien. Entsorgen Sie diese umweltgerecht und 2000 Watt

1. Entfernen Sie den Deckel und

entnehmen Sie den Frittierkorb mit Griff.

2. Driicken Sie die Enden des Frittier-
korbgriffes nach innen zusammen und

fuhren Sie diese in die Aufnahmen an der

HINWEIS

Zur Auswahl der fur die jeweiligen
Lebensmittel geeigneten
Temperaturen beachten Sie den
Abschnitt Frittiertabelle im Kapitel
FRITTIERTIPPS.

fllen Sie das vorbereitete Frittiergut in
den Frittierkorb. Entnehmen Sie ggf.
den Frittierkorb.

Achtung:
Die Fritteuse und der Deckel sind

HINWEIS

Sobald das Produkt die vorgewahlte
Temperatur unterschreitet, schaltet
der Thermostat erneut ein und

die Kontrollleuchte HEATING
leuchtet wieder. Dadurch wird die
voreingestellte Temperatur konstant

immer wieder ein und aus.

9. Uberprifen Sie den Frittiervorgang

durch das Sichtfenster oder 6ffnen Sie
etwas den Deckel.
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Frittierkorbgriff

REINIGUNG UND PFLEGE

Warnung - Stromschlaggefahr!
Tauchen Sie das Produkt wahrend
des Reinigens nie in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Halten Sie es nie
unter flieBendes Wasser.
e Ziehen Sie den Netzstecker und lassen

¢ Reinigen Sie die AuBenflachen
des Gehauses mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls
Lésungs- und Scheuermittel, harte

¢ Tauchen Sie das Bedien- und
Heizelement niemals in Wasser.

¢ Wischen Sie das Gehause der Fritteuse
innen und auBen mit einem feuchten Tuch
ab.

¢ Nachdem Sie alle Teile gereinigt haben,
setzen Sie das Produkt wieder korrekt

Gebrauch vollstandig trocken sein.
e Zum Lagern verstauen Sie Netzkabel und
Netzstecker im Kabelfach.

ENTSORGUNG
Das Symbol ,durchgestrichene Mdilltonne* erfordert die separate Entsorgung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE). Elektrische und elektronische

mmm  Gerate konnen gefahrliche und umweltgefahrdende Stoffe enthalten. Dieses

Gerat nicht im unsortierten Hausmll entsorgen. An einer ausgewiesenen

Sammelstelle fir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgen. Dadurch tragen Sie

zum Schutz der Ressourcen und der Umwelt bei. Fir weitere Informationen wenden

sortenrein in den bereitgesteliten Sammelbehaltern.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Fritteuse

13379506

3,0 | Fassungsvermégen

10.Sind Sie mit dem Frittierergebnis MIN”

sehr heiB. Es kann heiBer Dampf Blirsten, metallische oder scharfe TECHNISCHE DATEN

Innenseite des Frittierkorbs. Schwenken
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Sie den Frittierkorbgriff nach aufen, bis er
einrastet. Zum Verstauen kann der Frittier-
korb auf gleiche Weise zerlegt werden.
Fillen Sie zum Frittieren geeignetes
Speised| in die Frittierwanne. Beflllen
Sie die Frittierwanne mindestens bis

zur MIN Markierung und nicht Uber die
MAX Markierung (3 I) hinaus.

HINWEIS
Beachten Sie den Abschnitt Frittierdl

und -fett.

Setzen Sie den Frittierkorb wieder ein
und schlieBen Sie den Deckel.

Ziehen Sie Netzkabel und Stecker

aus dem Kabelfach und stecken Sie
den Netzstecker in die Steckdose. Die
Kontrollleuchte POWER leuchtet auf.
Das Ol muss vorgeheizt werden. Stellen
Sie die erforderliche Temperatur mit dem
Temperaturregler ein und warten Sie bis
die Fritteuse bzw. das Ol die Temperatur
erreicht hat. Die Kontrollleuchte
HEATING leuchtet auf und zeigt an,
dass das Produkt aufheizt. Wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist,
erlischt die Kontrollleuchte.

austreten und heiBes Ol/Fett kann
herausspritzen.

HINWEIS

Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut trocken ist, um Spritzen
oder Schaumen des Ols zu
vermeiden. Tupfen Sie feuchte
Lebensmittel mit einem Papiertuch
trocken und entfernen Sie Eis

von tiefgefrorenen Lebensmitteln.
Das Frittiergut sollte ganz von
Ol/Fett umgeben sein, um eine
gleichmé&Bige Braunung zu erzielen.
Uberhitzungsschutz: Wenn sich

das Produkt Uberhitzt (z.B. weil
sich nicht geniigend Ol in der
Frittierwanne befindet), schaltet der
Uberhitzungsschutz das Produkt
automatisch aus. Trennen Sie in
diesem Fall das Produkt von der
Stromversorgung und lassen Sie es
ausreichend abkihlen.

8. Setzen Sie den Frittierkorb ggf. in die
Frittierwanne und schlieBen Sie den
Deckel.

zufrieden und soll kein weiterer
Frittiervorgang erfolgen, stellen Sie den
Temperaturregler auf Position OFF und
Ziehen Sie den Netzstecker.

11.0ffnen Sie den Deckel.
12.Entnehmen Sie den Frittierkorb und

geben Sie das Frittiergut auf einen
hitzbestandigen Teller.

HINWEIS
Legen Sie Kiichenpapier unter das

Frittiergut, um Uberschussiges o)V
Fett aufzusaugen.

Warnung - Brandgefahr!
Speisedl/-fett kann sich bei zu
hohen Temperaturen entziinden.
Falls sich das Ol/Fett in der Fritteuse
entziindet, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Schitten Sie niemals

Wasser in heiBes oder brennendes
Ol/Fett. SchlieBen Sie den Deckel
der Fritteuse, wenn dies noch ohne
Gefahr méglich ist. Sie kénnen
versuchen das Feuer mit einer Decke
oder Feuerléschschaum zu ersticken.

-L
Speisedl einfillen.
Mindestens bis zur

MIN und nicht Gber
MAX beflllen.

N

-3
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Richtige
Temperatur
zum Frittieren
einstellen.

Braunungsgrad
durch Sichtfenster
Uberprifen.

Frittierkorb einset-
zen, Deckel schlie-
Ben und Netzste-
cker einstecken.

Deckel 6ffnen und
Frittiergut in Frittierkorb
fullen. Danach Deckel
wieder schliefen.

Nach Beendigung
des Frittiervorganges
Temperaturregler auf
OFF stellen, Netzste-
cker ziehen, Deckel
6ffnen und Frittiergut
entnehmen.

Gegenstande. Lésungsmittel sind
gesundheitsschadlich und greifen die
Plastikteile an; scheuernde Reiniger und
Hilfsmittel zerkratzen die Oberflache.

e Entfernen Sie das Ol/Fett aus der

Frittierwanne wie im Abschnitt Ol/Fett
filtern, aufbewahren und entsorgen
beschrieben.

¢ Reinigen Sie den Deckel mit

einem feuchten Schwamm und
Geschirrspulmittel. Spllen Sie den Deckel
unter Wasser ab und lassen Sie ihn dann
trocknen.

¢ Fettfilter reinigen

Der Fettfilter, der sich im Deckel befindet,
muss von Zeit zu Zeit gereinigt werden.
Entfernen Sie hierzu die Schraube auf der
Riickseite des Deckels. Offnen Sie die
Abdeckung und nehmen Sie den Fettfilter
heraus. Reinigen Sie den Filter in warmen
Wasser mit etwas Spulmittel. Lassen Sie
den Fettfilter vollstandig trocknen, bevor
Sie ihn wieder einsetzen.

Reinigen Sie den Frittierkorb heiBem
Wasser und etwas Spulmittel und die
Frittierwanne mit feuchtem Tuch und
Kichenpapier. Trocknen Sie die Teile
sorgfaltig ab.

Nennspannung: 230 V~
Nenneingangsleistung: 2000 W
Nennfrequenz: 50 Hz
Schutzklasse: I

KUNDENDIENST

Bei Riickfragen zum Geréat oder
technischen Problemen schreiben
Sie bitte per E-Mail an:
info@kodi.de

Diese Bedienungsanleitung finden
Sie auch im Internet zum Download
unter: www.kodi.de/tectro
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Herzlichen Glickwunsch! FRITTIERTIPPS Frittiertabelle OL/FETT FILTERN, AUFBEWAHREN Aufbewahren

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein TecTro-Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie die Anleitung fir spateren Gebrauch auf.
Bitte geben Sie diese Anleitung mit, wenn Sie das Produkt an andere Benutzer weitergeben.

PRODUKTUBERSICHT

Deckel mit Griff
B Frittierkorbgriff (abnehmbar)
B Frittierkorb mit Haken

B Schutzschalter
El Kabelfach (nicht abgebildet)
Bedien- und Heizelement

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE -

bitte aufmerksam durchlesen und fur den

Achtung! HeiBe Oberflache!
Verbrennungsgefahr! Die
heiBen Oberflachen des

spateren Gebrauch aufbewahren.

¢ Dieses Produkt sollte in einer stabilen

Lage positioniert werden, um das
Auslaufen heiBer Flussigkeiten zu

* Seien Sie vorsichtig wahrend der

Reinigung und Wartung, beachten Sie
die Anweisungen im Kapitel Reinigung
und Pflege.

Benutzen Sie das Produkt nur in
trockenen Innenraumen.

® Das Netzkabel oder ein verwendetes
Verlangerungskabel so fiihren, dass man
nicht daran ziehen oder dartiber stolpern
kann. Darauf achten, dass das Netzkabel
nicht in leicht erreichbaren Bereichen
herunterhangt.

® Das Gerat niemals am Netzkabel hdngend

tragen oder ziehen. Das Netzkabel nicht
Uberscharfe Kanten ziehen. Das Kabel nicht

Frittierdl und -fett
e Verwenden Sie nur hochhitzebestandiges,

geschmacksneutrales Frittierdl (Pflanzendl)
oder Frittierfett (Pflanzenfett), das man auf
etwa 220°C erhitzen kann. Zum Frittieren
geeignet ist beispielsweise Palmdl,
gehértete Pflanzendle und -fette, raffinierte
Ole (Rapsdl, Sojadl oder Sonnenblumendl).
Nicht geeignet sind kaltgepresste und

In der nachfolgenden Tabelle finden Sie
eine Ubersicht tiber Frittiertemperaturen fir
verschiedene Lebensmittel. Die Angaben
in dieser Tabelle sind nur Richtwerte.
Beachten Sie, dass die Frittierdauer und
die bendtigte Temperatur von der Art und
Beschaffenheit des Frittiergutes abhangen
(z. B. GroBe und Gewicht). Beachten Sie
hierzu unbedingt die Informationen auf der
Verpackung der Lebensmittel.

UND ENTSORGEN

Filtern

e Lassen Sie das Produkt nach Gebrauch
abkuhlen (mindestens 3 Stunden).

e Es wird empfohlen, dass Sie das Ol/Fett
nach jedem Frittiervorgang filtern, um
kleine Teile, z.B. Lebensmittelrliickstande
vollstandig zu entfernen, da diese den
Fettverderb beschleunigen.

e Wenn Sie das Produkt nur gelegentlich
benutzen, entfernen Sie das Ol/ Fett
aus dem Produkt und bewahren Sie es
in einem verschlieBbaren Behalter im
Kuhlschrank auf.

e Bewahren Sie OI/ Fett, dass Sie zum
Frittieren von Fisch verwendet haben
getrennt vom Frittierdl/ -fett anderer
Speisen.

¢ Wirzen Sie die Lebensmittel nicht vor

B Frittierwanne [ Kontrolleuchte HEATING Produktes nicht bertihren. Wahrend des vermeiden. Es ist nur fur die Nutzung im Haushalt festilommen oder knicken unraffinierte Ole/Fette. wie z. B. natives Lebensmittel Temperatur in °C * GieBen Sie das abgekihlte Ol/Fett (sollte oder wahrend dem Frittieren. So bleibt
itti ontrollleuchte . . . p - e  Wis & b N . A
B Gehéuse mit Tragegriff Temperaturregler ?etnebes besteht anStelgende Hitze Ein beschédigtes Netzkabel darf und ahnhChe.n Anwe.ndung.en_ * Bei Nichtgebrauch dag Gerat ausschalten Olivendl, ?Uﬁer, Marg?rlﬂg, etc. Garnelen 130 g?%]eﬂuj;lg sein) in einen Metalltopf mit das Ol langer haltbar.
E Heizstab Kontrollleuchte POWER Uber dem Produkt. nur vom HerSJ[e”er, einer von ihm k(.JnZ|p”|ert, W|? bel§p|e|syve|§e. ) und den Netzstecker ziehen. Achtupg. Mlsghen Sie niemals . 150 « Entfornen 'Sie Lebensmitielrickstinde Entsorgung
Netzkabel mit Netzstecker B Fettfiter mit abnehmbarer Abdeckung auf der Riickseite - ; : - : # Werk ner Ahnlich - in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, « Den Netzstecker niemals am Kabel oder mit verschiedene OI- oder Fettsorten und : - e . . o
* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im beauftragten Werkstatt oder einer dhnlic Bi d and blich nassen Handen herausziehen fillen Sie bereits verwendetes Ol/Fett Paniertes Hithnchen 170 mit einem Schwamm oder etwas * GieBen Sie altes Ol in einen
Alter von 0-8 Jahren benutzt werden. qualifizierten Person ersetzt werden, um uro; und anderen gewerolichen , , B ' niemals mit frischem Ol/Fett auf. Filet 170 Kichenpapier aus der Frittierwanne. verschlieBbaren Behdlter und entsorgen
) . Beremhen’ e Bei Fehlfunktionen wahrend der Verwendung, , - e e Legen Sie einen Speiseslfilter in Sie es.
oD Gerat k Kind b Gefahrdungen Zu vermeiden. , vor dem Reinigen oder Transoort und nach Falls Sie festes Frittierfett benutzen, - : 9 p .
IESES aral Kann von Rinaerm a . . ) - von Kunden in Hotels, Motels und Verwendung dgen Netzsteckefr)ziehen. schneiden Sie dieses in Stiicke und Zwiebelringe 190 den Frittierkorb. GieBen Sie das Ol/ e GieBen Sie das noch warme Fett in einen
8 Jahren sowie von Personen mit Vorsicht! Um eine Gefahrdung durch anderen Wohneinrichtungen, « Betreiben Sie das Produkt niemals ohne O schmelzen Sie es in einem Topf bei Pommes Frites 190 Fett langsam durch den Filter in die mit Zeitung ausgekleideten Topf und
reduzierten physischen, sensorischen ein unbeabsichtigtes Riicksetzen - in Friihstiickspensionen, . Aehrte'ne;i ('je r asf dro - G nh'?mas (; dnj ' schwacher Hitze. Fiillen Sie anschlieBend | Kartoffelchips 190 Frittierwanne zurlick. Als Filter kdnnen warten Sie bis es erstarrt ist. Wickeln Sie
oder mentalen Fahigkeiten oder des Schutztemperaturbegrenzers zu - in landwirtschaftlichen Anwesen. Nfatzﬁabeleni;?ﬁa{ssavsvf’er d:nause una das das geschmolzene Fett sehr vorsichtig in Sie auch ein Papiertuch oder ein Stick d?S Fett dann VOHSJ@”d'Q in das Papier
. Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen vermeiden, darf das Produkt nicht . ) , ‘ die Frittierwanne ein. Die Frittierwanne Baumwollstoff verwenden. ) ein und entsorgen Sie es. ,
wird wéhrend des . o . : : - : : , Das Gerét oder Netzkabel niemals au im Einfi ¢ Wenn Sie haufig frittieren, kann das OI/ * Entsorgen Sie das alte Ol/Fett nicht
Reparieren Sie das Gerét auf keinen Fall selbst : muss beim Einfillen des geschmolzenen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt tiber eine externe Schaltvorrichtung P offenem Feuer platzieren . " . ) .
Gebrauchs sehr . . . o o . (z.B. wenn das Netzkabel beschédigt ist oder P : Fettes trocken sein. Fett in der Frittierwanne aufbewahrt im Ausguss, sondern immer im
heiB! oder bezliglich des sicheren Gebrauchs wie beispielsweise eine Zeitschaltufr das Gerét fallengelassen wurde, etc.). Lassen * Das in Betrieb befindliche oder Sie kénnen die geschlossene Fritteuse werden. SchlieBen Sie den Deckel und Haushaltsmdill. Informieren Sie sich

Das Geréat nur an den
vorgesehenen Griffen
und Bedienelementen
berthren. Achtung!
Bei gedffnetem
Deckel kann heiBer
Dampf austreten und
heiRes Ol/Fett kann &
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BRE BME

des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerét spielen. Reinigung und
Benutzerwartung dtrfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden.

* Das Gerét und seine Anschlussleitung

sind von Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten,

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um

sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.

versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der
regelmaBig durch eine Einrichtung ein-
und ausgeschaltet wird.

Das Produkt darf nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder mit einem separaten
Femwirksystem betrieben werden.

Tauchen Sie elektrische Teile des
Produktes wéhrend des Reinigens oder
des Betriebs nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

Zur Reinigung darf das Produkt nicht
ins Wasser eingetaucht werden.

Sie Wartungen und Reparaturen nur von einem
autorisierten Kundendienst durchfihren.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem
Gerat angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

Dieses Gerat ist zum Gebrauch im Haushalt
und fur haushaltsibliche Mengen konstruiert.

¢ \erwenden Sie das Produkt nur zweckbestimmt

und mit den empfohlenen Zubehérteilen und
Komponenten. Eine unsachgemafe oder
falsche Nutzung ist gefahrlich.

Lassen Sie das Produkt nie unbeaufsichtigt,
solange es eingeschaltet ist.

Das Gerat ist nicht fir die Verwendung im
Freien bestimmt.

Das Netzkabel, das Gerat und Verlange-
rungskabel regelmaBig auf Beschadigungen
prifen. Ein beschadigtes Gerat nicht betrei-
ben. Sofort den Netzstecker ziehen.

angeschlossene Gerat nicht unbeaufsichtigt
lassen.

e Das Gerét nicht in explosions- oder
brandgefahrdeten Umgebungen verwenden.

BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Dieses Produkt ist nur flr das Zubereiten
von Nahrungsmitteln im privaten, nicht
professionellen Umfeld vorgesehen.

Das Gerat ausschlieflich geméas diesen
Anweisungen verwenden. UnsachgemaBe
Verwendung ist gefahrlich und fuhrt zum
Verlust jeglicher Garantieanspriiche. Bitte die
Sicherheitshinweise beachten.

Dieses Gerét ist GS geprift und entspricht
den CE-Richtlinien.

mit dem erstarrten Frittierfett bei
Raumtemperatur aufbewahren. Wenn
Sie das Fett in der Fritteuse ermeut
erhitzen, stechen Sie vorher mit einer
Gabel Locher in das Fett, um ein
Spritzen des Fetts zu vermeiden. Achten
Sie darauf, die Frittierwanne nicht zu
beschadigen. SchlieBen Sie den Deckel
und erwarmen Sie das Fett anschlieBend
bei schwacher Hitze.

bewahren Sie das Produkt an einem
kihlen, trockenen Ort auf.

* Emeuern Sie regelmaBig das Ol/Fett
nach ca. 3 bis b Frittiervorgéngen.
Erneuern Sie unbedingt das Ol/Fett,
wenn es beim Aufheizen schaumt, raucht,
unangenehm riecht, oder wenn es dunkel
und schwerflissig geworden ist.

Warnung - Brandgefahr!

Altes oder verschmutztes Ol/Fett
kann sich bei Uberhitzung selbst
entzlinden. Ziehen Sie im Brandfall
sofort den Netzstecker und schliefen
Sie den Deckel. Schutten Sie niemals
Wasser in heiBes oder brennendes
Ol/Fett.

bei lhrer Stadtverwaltung nach einer
Sammelstelle.
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